MixMaster

make icecream

Stabilizatdr - Emulgator
Sistemleri
Dondurmalar Ve Sorbeler




MixMaster N .
make icecream Urun ve Igerlk

m UN OZELLIGI iCINDEKILER KULLANIM ORANI

Mono-and di-glycerides of fatty acids, Guar

gum, Cellulose gum, Carregenan, Locust Bean

MIXPLOMBIR Stabilizator & Emulgator %0.4 - %0.8

Gum
e Guar gum, Sodium Alginate, Cellulose gum, o o
MIXMARAS Stabilizator e o ms %0.4 - %0.8
o Guar gum, Xanthan gum, Pectin ** o o
MIX SORBE Stabilizator standardized with dekstroz %0.3 - %0.5
o Guar gum, Cellulose gum, Sodium Alginate, o o
MIX ROMA Stabilizator T %0.4 - %0.8
Mono-and di-glycerides of fatty acids, Guar
MIX- EXTRUDE Stabilizator & Emulgator gum, Cellulose gum, Carregenan, Locust bean %0.5 - %0.8

Gum

Mono-and di-glycerides of fatty acids, Guar
MIX EKSTRUDE -P Stabilizator & Emulgator gum, , Locust bean gum,Cellulose gum, %0.5 - %0.8
Carrageenan




MixMaster Teknik Ozellikler

make icecream

Maras Serisi Geleneksel Dondurmalar ve Meyveli Siitli Dondurmalar
Yogun Kivam ve agiz dolgunlugu
\/ Uzayan Yapi
Yuksek Erime Direnci
v’ Hem Dondurmalar hem de dustk havali meyveli stitli buzlar
*istege gore sahlep aromasi ile birlikte kullanilabilir.

Roma Serisi Standart ve Premium Dondurmalar
Yogun kremsi yapili 6zel dondurmalar icin uygundur.
v’ Yiiksek Erime Direnci
\/ Hem sitli buz hem de diisik pH meyveli Griinler icin uygundur

Ekonomi Serisi Kaplamali SGtll Buzlar & Meyveli Buzlar
\/ Dusuk maliyetli tarifler icin kremsi ve purlzstz doku saglar
Raf 6mri boyunca blzulmeyi onler.

v Kivami iyilestirir ve yiiksek hava alan Grinler igin iyi erime direnci saglar

Premium Kaplamali Dondurmalar
Kremsi yapi ile ince ve purizsiz bir doku yaratir.
Yiksek hava oranlari ile iyi bir gbvde kazandirir.
\/ Dusuk yagli karigimlar igin uygundur
v Buz kristallerinin olusumunu geciktirerek uzun bir raf mri saglar

Sorbeler ve Meyveli Dondurmalar
Mikemmel lezzet hissi
\/ Meyveler icin Taze bir tat hissi verir

\/DU§Uk pH degerinde stabilize olur

\/Ekstrude drlinlerde su baglayici 6zelligi ile kremsi bir doku saglar

\/Raf Omri boyunca renk ve lezzet kaybini dnler
\/ Su kristallesmesini geciktirir
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